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Coren y Terras Gauda elaboran juntos un nuevo lacén con

grelos €n conserva
Viernes 18-1-2019

Los Grupos Coren y Terras Gauda, a
través de A Rosaleira Conservas
Vegetales, unen fuerzas para
presentar su nuevo lacon con grelos
en conserva, elaborado a partir de
productos de maxima calidad
procedentes de Galicia.

El lacon con grelos Coren-A
Rosaleira, que remite a la mejor
tradicién gastronomica de Galicia, se
elabora con lacon oreado y chorizos
Selecta de cerdos alimentados con
castanas, ademas de grelos y
patatas. Esta concebido como un
producto para el dia a dia, rapido y
nutritivo, listo para consumir. Ademas carece de gluten y lactosa.

El lacon y el chorizo de Coren proceden exclusivamente de cerdos Selecta criados de
modo tradicional en Galicia y alimentados con castanas gallegas. La cooperativa ha
apostado, a traves de su gama Selecta, por recuperar lo mejor de la tradicion autoctona,
plasmada en la crianza ancestral de los cerdos. Su alimentacion a base de castarias da
como resultado una carne veteada y de excelente sabor.

El lacon con grelos Coren-A Rosaleira se ha presentado en un acto celebrado en el
Pazo de Mos, en el que han intervenido el presidente del Grupo Coren, Manuel Gomez-
Frangueira Alvarez; el responsable de Conservas del Grupo Coren, Fernando Cérdoba; el
presidente del Grupo Terras Gauda, José Maria Fonseca Moreton; y el responsable de A
Rosaleira Conservas Vegetales, Luis de Lorenzo.
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