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EMPRESAS Y SECTORES

La bodega que escucha ala tierra

Terras Gauda centra su estrategia en la calidad, la apuesta por la viticultura
biodinamica y el cuidado del terreno con abonos naturales

POR VIDAL MATE

a edad de los vife-

dos es una nota di-

ferenciada para pre-

sumir de un vino de

calidad, cuando su-

peran los cuarenta
aflos tras resistir a la filoxera de
finales del siglo XIX; otras sefiales
son la elevada altitud de los terre-
nosy las oscilaciones de la tem-
peratura entre el diay la noche
en tiempos de maduracién. En
la mayoria de los casos, el argu-
mento més utilizado por las bo-
degas para distinguirse se halla
en la fuerte limitacién de las pro-
ducciones, como sucede en Rioja
o Ribera del Duero, con solo en-
tre 6.000y 7.000 kilos por hecta-
rea, frente a la permisividad de
otras denominaciones domina-
das por el volumen.

Terras Gauda, nacida en los
primeros anos noventa en la
Denominacion de Origen Rias
Baixas, cuando muchas de las
bodegas mis importantes ate-
rrizaban en tierras gallegas, fue
la primera y hoy la tnica galle-
ga que inici6 el camino opuesto
hasta tener presencia en Bierzo,
con la bodega Pittacun; en Ribe-
ra del Duero, con Quinta Sardo-
nia y en Rioja, con Vinos Hera-
clio Alfaro. Hoy factura 18 mi-
llones de euros, de los que casi

el 40% proceden del exterior, de
medio centenar de paises entre
los que destaca Estados Unidos.

Con sus 160 hectdreas ubica-
das a menos de 100 metros so-
bre el nivel del de mar en Gali-
cia, su fundador y propietario,
José Maria Fonseca, anterior-
mente responsable de la forma-
cion profesional del Ministerio
de Trabajo en Pontevedra e im-
plicado en los programas agra-
rios, descubrié las posibilidades
de los vifiedos de O Rosal y tuvo
claro desde un primer momento
cuales iban a ser sus estrategias
para lograr unos vinos de cali-
dad diferenciada: la innovacién
v el tratamiento de los suelos.

La iniciativa fue apoyada des-
de instituciones publicas como
el Sodiga, por miembros de la
familia de Fonseca, entre quie-
nes figura Manuel Fenandez
Sousa, expresidente de Pesca-
nova, y por pequefios viticul-
tores de la zona que aportaron
sus vifiedos. Actualmente tiene
un centenar de accionistas, con
Abanca asumiendo la participa-
cién de Caixa Galicia, y la fami-
lia Fonseca como principal ac-
cionista minoritario.

La bodega ha registrado va-
rias patentes en colaboracién
con el CSIC en investigacion va-
rietal, como la seleccion clonal
del Albarifio o la recuperacion
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José Maria Fonseca, fundador y propietario de Terras Gauda, posa en sus vifiedos en O Rosal, Pontevedra.

de la uva Caifio Blanco. Pero la
via méis importante de sus ensa-
yos se ha centrado en la busque-
da de alternativas sostenibles al
uso de productos fitosanitarios
v a la recuperacion del equili-
brio en los elementos esencia-
les de la tierra, donde se encua-
dra el reciente acuerdo con la
bodega biodinamica argentina
Finca Von Wigstein.

“Creemos que los cambios en
la microbiota del suelo se veran
reflejados en los microorganis-
mos que nos encontremos en la
parte aérea, fundamentalmente
en las poblaciones de levaduras
v en las bacterias que tanto in-
fluyen en lavinificacion”, sefiala
el enélogo de la bodega, Emilio
Rodriguez.

Terras Gauda particip6 en
el proyecto europeo Horizon
junto a Italia, Por-
tugal, Francia y
Grecia para la bus-
queda de alterna-
tivas sostenibles
al uso de los fito-
sanitarios en los
vifiedos, teniendo
en cuenta las pe-
culiaridades am-
bientales de cada
zona con la utili-
zacién de produc-
tos naturales, que
actlien solamente
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Factura 18 millones de
eurosy vende el 40%
en medio centenar de
paises

Participa en distintos
proyectos europeos de
I+D+iy ha patentado
varios descubrimientos

Fachada de la bodega Terras Gauda, en O
Rosal, Pontevedra.

contra los organismos que cau-
san las plagas.

La bodega gallega ha forma-
do parte igualmente del proyec-
to europeo Foodie por el que, a
través de la viticultura de pre-
cisién, se analizan en tiempo
real los datos proporcionados
por los satélites, lo que permi-
te ajustar al maximo abonos y
tratamientos, algo que se tradu-
ce en un ahorro de un 20% en el
empleo de aplicaciones fitosani-
tariasy del 15% en el uso de abo-
nos, lo que implica a la vez una
reduccioén de emisiones de COz.

Conversién del bagazo

Terras Gauda ha participado en
los ultimos tres afios en el pro-
grama Vitalver; cofinanciado por
el Centro para el Desarrollo Tec-
nolégico Industrial (CDTI) y los
fondos de Desarrollo Rural, en
un proyecto de economia circu-
lar aplicado a la vifia consisten-
te en la conversion del bagazo de
la vendimia, mas de 200.000 ki-
los, en el vermicompost tras un
proceso de vermiconversion con
lombrices de tierra. Los contro-
lesllevados a cabo sobre una su-
perficie de 6,5 hectéreas conclu-
yeron que han tenido un impacto
muy beneficioso para la tierra,
logrando mejorar su estado sa-
nitario y facilitando la actividad
microbiana. También se consi-
guio una mayor proteccion de la
planta frente a diferentes pat6-
genos, asi como una reduccion
de infecciones, ademds de un
incremento en la produccion de
uva de calidad de entre un 14%
v un 20%.

La vinificacion de las par-
celas donde se aplicé el vermi-
compost supuso una reduccién
del 4cido malico, produciendo
unos vinos mids suaves, de ma-
yor estabilidad, mis aromaticos
vy con un mayor equilibrio gus-
tativo.

En linea con la politica de la
mejora integral del vifiedo gra-
cias a la reactivacion de la bio-
diversidad microbiana que su-
pone uno de los ejes de la estra-
tegia vinicola del grupo, Terras
‘Gauda suscribié un proyecto de
I+D+i en alianza con la bodega
argentina Finca Von Wigstein,
situada al pie de los Andes, pa-
ra estudiar la mejora de la bio-
diversidad de los suelos. El ob-
jetivo se centra en analizar el
comportamiento de este tipo de
estrategias en dos bodegas ubi-
cadas en dos hemisferios dife-
rentes. La iniciativa se enmarca
en el proyecto comunitario Eu-
reka liderado por Terras Gau-
da para fomentar la competiti-
vidad de las empresas y cuenta
con la colaboracién de la Univer-
sidad de Vigo.



