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aa lo necesittattaorroecemos, en la deria nos lo merreor(El vino en la victto

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 

81C QUIBIA 20ANNCBL

aEn los vinos blancos de uvva
e, en gca del marr,nacidas cerr

ho máal, se aprecia mucner
isma, algo que a marun toq

mantiene el blanco Quibia,
aa en su entregvvaue renuey q

d l ió8 E f120

esoriticulta Vregas Anima NBodeg
sa de Balearreri de la TTeV

osó Rensal Blanc y GirCallet, Pr
43/1.P 1.VV.P €

amos) apoleónN

SEPTIEM
2019

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 

as
e-
ás

ueq
,
a

as
s

.

nca
 en

do,
e
a,
iV -
or

Le
.
iz.
on

BRE

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 

61CRIANZA 20
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opiason en viñas prarrecolect
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anto de 6, t1ianza 20con cr
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Sauvignon
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