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DE CATA El del albarifio es un mundo complejamente atractivo dentro del univer-
so del vino. Y los de

son muy elegantes. POR JOSE LUIS SOLANILLA

De los mejores albarinos gallegos

ay adjetivos que han

perdido significado

de tan manidos en el

sector comerncial. Por
gjemplo: selecto v exclusivo. Por
es0 me resisto mucho a utilizar-
los, pero en ocasiones MUY con-
tadas no hay otros vocablos para
calificar los productos de los que
estamos habland o, Y estaes una
de esas ocasiones, pues los alba-
rifios de
de la D. O. Rias Baixas, tienen
unas caracteristicas tan @specia-
les que los convirten en unos vi-
neos muy exclusivos.

Dentro del cada ver mas com-
Plejo universo vitivinicola, el
mundodel albarifo ¢s unode los
mas atractives, un lugar que hay
que frecuentar de vez en cuando
s5i s& aman los vinos blancos. Y
e5tas cuatro referencias que sa-
len de esta bodega permiten co-
nocer las mejores cualidades de
las que son capaces de expresar
las uvasde esta variedad. O Rosal
¥ Abadia de San Campio son vi-
nos jivenes gque se aconseja to-
marlos durante 2l afo sipuientea
la vendimia porque su juventud
es la base de su expresividad.
Abadia de San Campio s el ini-
comonovarietal de albarifio v su
carga frutal potente se sustenta
&n las notas citricas v de frutas
blancas con una acidez muy vi-
brante. Su precio estd en torno a
los 10 euros ¥ es un buen acom-
pafiante de mar iscos como ostras
¥ almejas.

0 Rosal 2015.

En cuanto a O Rosal estd ela-
borado mayoritariamente con al-
barifio con un pequefo porcen-
taje de caifio v loureiro, otras dos
variedades gallegas que se en-
samblan perfectamente, conju-
gind ose las notas frutalesy flora-
les con sabrosas referencias mi-
nerales. Ademds de con maris-
cos, s lleva bien con platos de
cocina asiatica ¥ con arreces. Su
precio es de unos 1250 euros.

Abadia de San Campio 2015,

LaMar 2013 esta elaborado ma-
voritariamente con la uva caifo,
que se caracteriza por expresar a
la perfecciin su termfa. Levaun
109 de albarifio v loureiro, Hay
que destacar aqui, aparte de las
referencias citricas. 1as de frutas
maduras vy tropicales. Es un vino
con cuerpo y volumen, muy
apropiado para pescados al hoe-
no. Sevende en torno alos 20 ey-
ros.

el La Mar.
Por tltimo, TS Galds Eti-

queta Negra 2014 se hace tam-
bién con albarito (70%), caifio ¥
loureiro, formentados en barricas
de roble francés. Después esta
cuatro meses con sus lias hasta
que hace la fermentacion malo-
litica. Es un vino ¢n el que esti
muy presente ese contactocon la
madera. Combina con pescados,
camnes e incluso fole, Su precio
esta en torno a los ¥ euros,

s Gald Etiqueta Negra.

Asl pues, una gama de vinos de
los que producen gratas sensa-
ciones gustativas que luego se
transforman en impresiones pla-
centeras en el cerebro yenel es-
piritu, Productos marcados por
una elegancia que combina la au-
tenticidad del v la llama-
da del mar. Vinoes muy recomen-
dables para estas fechas en los
que apetecen blancos frescos ¥
EXpresivos



