enoturismo

El Camino Francés a
Santiago de
Compostela entra en
Espana por
Roncesvalles y te
lleva... al paraiso del
vino. Y es que el
recorrido pasa por las
tierras de los rosados
navarros, de los
tintos de la Rioja, del
Prieto Picudo de
Leon y de los
Mencias y Godellos
en Ledn. Nosotros
nos hemos detenido
en la vendimia de El
Bierzo
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S1lo tuyo es el vino, este
camino te conduce a la gloria

TEXTO 1. M. ORRIOLS

on las ocho de la manana
v los primeros rayos de sol iluminan
el Camino a su paso por El Bierzo. Con
Victor Robla, director general v pro-
pietario de Vinos de Arganza, salimos
de la bodega hacia la finca Valdelebre
v ya son muchos los peregrinos que
encontramos. En la vifia una cuadri-
lla de expertos viticultores preparan
sus utensilios para comenzar una lar-
ga jornada de vendimia, dirigidos por
Roberto Garcia, un experto viticultor
v bodeguero a quién Robla confia,
desde hace afios, la vendimia de to-
das las parcelas. «Este afio —explica
Roberto— falta mano de obra cuali-
ficada y por eso vemos un poco mis
lentos, aungue estamos seguros que,
si continta el buen tiempo, termina-
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remos en el plazo previsto. Para este
trabajo puede parecer que vale cual-
quiera, pero la realidad es que hay
que tener habilidad y experiencia, pe-
ro sobre todo ser capaz de aguantar
las elevadas temperaturas».
Estamos en un terrufio con plan-
tas de mds de 70 afios y eso se tiene

muy en cuenta a la hora de vendimiar,
«Hay que separar las hojas y cortar las
ramas —afiade el viticultor— para ver
lacepa al completo y asi poder elegir
los mejores racimos. Por cierto, este
afio, que fue dificil, si nos referimos a
la meteorologia, va a ser, sin embargo,
muy bueno en cuanto a calidad v con
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una sanidad excelentes.

LAS UVAS DE LAS CEPAS VIEIAS
«Estas uvas —dice Victor Robla, en-
sefidndonos un racimo de Mencia—
son las que utilizamos para elaborar
nuestros mejores vinos. La vejez de
las cepas



viejas dan un rendimiento menor, pe-
ro lacalidad es extraordinaria. En nues-
tra vifia A Moura, las plantas en su gran
mayoria tienen mis de 100 afios y eso
nos garantiza un vin ordinaria, el
Cuatro Hermanos, que es el orgullo de
labodegas.. «Ademis —interviene Ro-
berto— Victor es muy exigente en toda
la vendimia, pero en esa parcela mucho
mads, porque es algo muy especial pa-
ra él, por lo que no se mueve de alli en
todo el tiempo que tardamos en vendi-
miar la pequeiia superficie de la fincax.
Cuando la uva llega a la bodega se
enfria y después pasa por una mesa de
seleccion manual, terminando con el
despalillado «y ya directamente al tan-
que, sin estrujar ni pre;
primera fermentacion
guero— para mas tarde hacer un remon-
ado v la fermentacion malolictica yaen
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las propias barricas de maderas.

Esta bodega, que prod i
millones v medio de botellas ¢
cuentacon tres grandes tangues tronco-
conicos «porque en ellos se concentran
mejor los aromas, se favorece la fer-
mentacion v mejora la calidad».

EN CACABELOS

Dejamos la bodega de Arpganza y nos
acercamos a Cacabelos, donde Alfredo
Marques endlogo y dlra_tnrtecmw de
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comenzamos a vendimiar a las ocho de
la mafiana y paramos alas dos y medio.
A primera hora la uva est4 fria, porque
en El Bierzo la diferencia de tempera-
tura es muy grande entre lanochey el
dia. Y la que recogemos a las 2 de la
tarde, estd un poco mas caliente, entre
12 y 13 grados, pero la enfriamos rapi-
damente al llegar a la bodega. Esto nos
asegura un proceso que es siempre de
riesgo, porque si elevamos la tempera-
tura, aceleramos la fermentacién y se
llegaria a parar el proceso, volatilizan-
dose los aromas».

EL CARACTER DE LA MENCIA

«Con esta variedad estd ocurriendo al-
2o muy curioso —afiade Marqués- por-
que hace relativamente poco tiempo es-
taba casi demonizada e incluso despre-
ciada. Hoy, sin embargo, estd muy va-
lorada y cotizada, porque viticultores,
técnicos y bodegueros, descubrieron
que la uva Mencia era una gran varie-
dad, capaz de producir los mejores vi-
nos y de envejecer mejorando, ademas
de ser la que mejor se adapta a este te-
rritorio. Por eso salen vinos tan extraor-
dinarios de esta zona».

LOS PITTACUM
Con el director de la bodega nos acer-

SELECCION

AMANO Escoger de forma manual los mejores racimos es una garantia de calidad. En laimagen superior Javier Roblay el endlogo José Manuel
Gonzalez en la mesa de seleccion de Vinos de Arganza. En la inferior, operarios de Pittacum seleccionan los racimos

camos a la parte en donde estén selec-
cionando las uvas que constantemen-
te llegan de las parcelas. Se controlan
uno a uno cada racimo y se eliminan
todas las bayas que no cumplan el mi-
nimo requisito de sanidad y madurez.
Después van directamente a la despa-
lilladora y, segun que tipo de vino, a la
prensa o enteras al depodsito de acero

inoxidable. «Para el Petit Pittacum —
explica Alfredo— en el que queremos
mas fruta, las uvas van enteras al tan-
que, porque asi conservamos su carac-
ter mas varietal y su frescura. Sin em-
bargo para el Pittacum Aurea, que es un
vino de gama alta, prensamos o estruja-
mos, porque en la piel van muchos aro-
mas y sabores, que son necesarios pa-

raunacrianzalargay que, ademas, con
el tiempo se potencian. Puedo decirte
que con 20 afnos este vino esta sensa-
cional». Aunque en la bodega se pue-
den hacer muchas cosas para mejorar
el producto final, la realidad es que to-
do depende de la viticultura. «Si la uva
no es buena, aqui no podemos hacer
naday, advierte.

cafés tostados no dia




