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RAFAEL BLANCO

MENCIA CON
COORDENADAS

De un pargje donde se cultivan cepas centenarias, ubi-
cado entre Ardanza y San Juan de la Mata y cuyas
coordenadas son N 42° 38 25.68”7 O 06° 41’ 09.6”, brota,
un mencia que habla, de esa, tierra. ‘Val de la, Loba), &
punto de llegar, es un vino de lugar orgulloso de serlo.

PITTACUM VAL DE LA LOBA

rea (15.000 de 2010; 24,00) y
el garnacha La Prohibicion
(6.700 de 2012; 23,00) repre-
sentan la mas alta calidad
elaborado y la singularidad,
junto con un dulce también
de Garnacha Tintorera

de la vendimia 2010 que
permanecié cuatro anos en
barrica y que ya prepara su
salida al mercado en formato
de medio litro y en ediciéon
de 10.000 boellas. La bodega
acaba de adecuar un area

m La segunda elaboracion del
Petit Pittacum rosado dio
como resultado un vino que
conquista por la nariz y por
la vista (15.000 botellas; 6,70
euros en bodega), mientras
que el Petit Pittacum tinto
(185.000; 5,50) sigue exten-
diendo la presencia de la
marca en las barras. El ya
clasico Pittacum (150.000 de
2010; 10,00) aparece ahora
con nueva presentacion y

un Bacchus de Plata en su
palmarés. Y el Pittacum Au-

especifica para el enoturismo.

FICHA

Calificaciéon: Denominacién
de Origen Bierzo

Tipo: Tinto crianza 2014
Variedad: Mencia
Envejecimiento: 12 meses
de permanencia en barrica
Graduacion alcohdlica: 14°
Temperatura de servicio:
16-17 grados

Tiempo de consumo:
Cuatro o cinco anos
Produccién: 15.000 botellas
Precio en bodega:

En torno a los 12,00 euros

ifedo antiguo, de una

tierra donde se culti-

va la Mencia desde

hace siglos, de una

extension delimita-

da, de un lugar con-
creto y que nos habla de ese sue-
lo, de si el invierno fue helador, de
si cuidamos con carifio y esmero
la cepa...». Val de la Loba, que apa-
recera en el mercado en los proxi-
mos dias, es un vino de paraje sin-
gular que transmite esa identidad
de latierra, su caracter y el orgullo
de ser de alli. No tenia la bodega un
vino asi, porque siempre definié al
Pittacum Aurea como un tinto de
finca, concretamente de Areixola,
aunque en realidad el alto de ga-
ma es también un mencia de au-
tor con todos los honores. Es otra
idea. El punto de partida son cepas
centenarias —su ubicacién figura
en coordenadas en la etiqueta—
en suelos francos en pendiente,

En la gran casona de piedra en la que realiza la crianza de sus vinos la bodega acaba de abrir nuevo un espacio enoturistico. B. FERNANDEZ

CATA

m Intenso color rojo picota con

bien drenados, con fertilidad mo-
derada, vigor contenido y una co-
rrecta maduracién en un verano
que fue suave, con temperaturas
frescas e incluso rocio para satis-
facer las necesidades hidricas de
la planta. A partir de la seleccion
en vifa y en bodega, despalilla-
do sin estrujado y veinte dias de
fermentacién con bazugueos sin
remontes para hacer una extrac-
cion selectiva y preservar el carac-
ter frutal. Doce meses de crianza
en roble francés de segundo uso
y apenas dos de permanencia en
botella antes de que, ya de inme-
diato, aparezca en el mercado con-
traviniendo, ahora si, los criterios
defendidos por la direccion de la
bodega para sus otros tintos, con
largos reposos que incrementan
el inmovilizado en los jaulones. Se
trata, en fin, de un mencia de me-
nor fortaleza tanica, fresco, suave
y muy varietal, con una extraordi-
naria carga frutal, pero liviano y
que se puede beber con facilidad
incluso sin llevarlo a la mesa. Pese
a todo, tiene una alta acidez que
sin duda posibilitara una buena
evolucién. Y tiene también un to-
pe de produccién: 15.000 botellas
y solo en afiadas en las que la ven-
dimia garantice la mas alta calidad.

Su llegada a la gama de la bode-
ga permitira reducir la produccién
de su vino de referencia, el Pitta-
cum, para situarlo en cien mil bo-
tellas por afiada, darle el valor que
merece y sacarlo de la bodega en
tres afios a partir de su elabora-
cion. Por el contrario se incremen-
tara el volumen del Petit Pittacum
a 185.000 botellas el de la afia-
da 2015 y hasta 300.000 en el
plazo de tres afos. La experiencia
con este bdsico —mencia de va-
rias procedencias con dos meses
de barrica— no ha podido ser mas
positivo para la bodega, sin du-
da porque la marca estaba hecha.

ribetes violaceos en los perfiles.
m Altamente expresivo y muy
intenso en nariz Frutal y floral,
con presencia destacada de
violetas y un punto de barrica
casi imperceptible y escondido.
m Muy varietal, pletérico de
fruta. Fresco, denso y al mis-
mo tiempo suave. Elegante,
liviano, complejo y equilibrado,
con final largo y muy agradable.
La medida fortaleza tanica lo
hace también muy polivalente.
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