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ENOLOGIA

Un vino ecologico
espafol con
acento francés

Emelia Viafia. Valladolid

Son vinos cuya base estd en el
equilibrio entre el ecosistema,
la diversidad bioldgica y el en-
torno natural. Quinta Sardo-
nia elabora vinos de alta gama
basados en los principios de la
biodinamica y el resultado es
magnifico.

Qs

o Es el primer vino de la bodega

Quinta Sardonia. En este

caldo toma mayor
protagonismo la uva del
tipo Tinto Fino. La crianza
va de los 15 alos 20 meses
en barricas francesas

QS y QS2 son vinos tinicos,
que expresan en la copa el va-
lory lariqueza de una zonari-
caen la produccion de caldos,
la Ribera del Duero. Para ello,
se abona la vifia con compost
que hacen ellos mismos, se
preservan flores y plantas na-
turales y se respeta el ciclo de
la luna para la plantacién y la
recoleccionde lauva.

El objetivo de esta pequeia
bodega, que destinard el 48%
de la produccion a la exporta-
cion, —en los tltimos meses se
ha introducido en Rusia, Chi-
na, Corea, Filipinas y Cuba,
pero ya esta consolidada en
los mercados de Estados Uni-
dos, Canad4, Brasil, Japon,
Australua, Suiza y Dinamar-
ca- es conseguir un equilibrio
perfecto entre suelo, clima,
cepay entorno natural.

La bodega Quinta Sando-
nia, que forma parte del grupo
gallego Terras Gauda, por la
que ha apostado personal-
mente su presidente José Ma-
ria Fonseca, tiene 20 hecta-
reas de vifiedo propio en Sar-
don de Duero, a tan solo 400
metros del rio que marca el
caracter de los vinos de la zo-
na. Las cepas que se cultivan
en este terreno son Tinto Fi-
no, Cabernet Sauvignon,
Syrah, Petit Verdot, Cabernet
Francy Malbec. Todasellas se
mezclan durante la elabora-
cionde este caldo unico.

Perosialgo caracteriza aes-
te vino es también la formaen
que estd trabajado. El endlogo
francés Jeréme Bougnaud es
el alma del mismo, aunque

Vinos de alta gama, en el que se tiene en cuenta el ecosistemayy el entorno natural.

nuevas.

Qs2

 Es la segunda referencia
de labodega. Es mas
econémicay se elaboraa
partir de la uva que no se
destina al primer vino.En
el mismo también tiene
mucho protagonismo la
uva Tinto Fino.

también contd con el asesora-
miento del en6logo danés Pe-
ter Sisseck, muy vinculadoala
zona y a los vinos que de ella
nacen. “Nosotros no compra-
mos vino. El objetivo es crear
otra Hacienda Monasterio,
cuyos caldos son de una cali-
dad extraordinaria. Tenemos
que mimar el vino desde la
uva. Es muy dificil hacer vino
como lo hacemos aqui, pero
vale la pena porque cuidamos
la elaboracion desde la tierra,
respetamos todo lo que ella
nos da, el clima, la naturaleza
yaveces es muy complicadoy
arriesgado. Si algo se estropea
(por ejemplo, el clima) todo el
trabajo nosirve paranada”.




