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LA BODEGA

Baltos 2013

La bodega berciana Domi-
nio de Tares saca al mercado
lanueva afiada de Baltos, su
vino mds joven, elaborado
con la variedad mencia. Apa-
rece color rubi y reflejos gra-
nate en los bordes. En nariz,
destacan los frutos rojos y
negros frescos y recuerdos
de regaliz. En boca saborea-
mos arandanos, ciruelas, mo-
rasy pimienta. Es intenso y
persistente. Es un vino jo-
ven con una madurez es-
pléndida que le da su crian-
za de cuatro meses en barri-
cas americanas y francesas.
Ideal para el tapeo.

Glorioso
Reserva 2011

Glorioso Reserva es un tin-
to Rioja elaborado por Bode-
gas Palacio, uno de los clasi-
cos mas apreciados de la De-
nominacion de Origen. Tras
una larga maceracion, el
mosto de Glorioso Reserva
pasa a barricas de roble fran-
cés, en las cuales reposa unos
24 meses. Antes de salir al
mercado, se afina también
en botella. Luce color rojo
cereza con tonos granate.
Aromas de fruta madura en
sazon, especias dulces, finas
maderas, recuerdos de taba-
co, hierbas aromaticas y pun-
tas lacticas. En boca, sabro-
50, jugoso, fresco, de paso
frutal, fluido y agradable. Un
clasico para disfrutar.

Pittacum
Aurea2009

Mencia procedente de la Fin-
ca Areixola: viledo cente-
nario formado en vaso y
plantado a alta densidad tal
y como dicta la tradicion. Vi-
niedo que solo admite inter-
vencionesy cuidados ma-
nuales. Tierra en la que solo
estan marcadas las huellas
del viticultor. Rico en color.
Elegante, frutas rojas, guin-
day grosella, pura fragancia
de mencia. Mas tarde apare-
ce la parte mineral, tierray
piedra. Armado en la boca,
equilibrado y fresco termi-
na con un final largo. Un
vino franco, cabal y profun-
do. Estupendo para asados
de cordero y cabrito. Evitar
con picantes.

BODEGA DOMINIO DE
TARES

Direccion Los Barredos, 4, San
Roman de Bembibre (Ledn).
Teléfono 987514550.

Precio 8 €.

BODEGAS PALACIOS

Direccion San Lazaro, 1,
Laguardia (Alava). Teléfono
945600151. Precio 9 €.

BODEGAS PITTACUM

Direccion Calle Iglesia, 11,
Arganza del Bierzo (Ledn).
Teléfono 987548054.
Precio 24 €.

Viernes 18.03.16
EL CORREO

BARRA DE
PINTXOS

Bacalao marinado,
kimchiy ajo negro

BILBAO BERRIA
BILBAO

Direccién Ledesma, 26.

Teléfono 944249273. La barra Pork
belly con crema de hongos.

El bacalao desalado se marina

Exo6ticas, innovadoras o tradicionales,
nuestras cinco propuestas de esta
semana estan todas deliciosas

ralladura de jengibre y aceite de
girasol. Se corta en lonchas fi-
nasy se pone sobre un plato en
cuya base se ha dibujado unas
lineas con kimchi (salsa corea-
nahecha con hojas de pak choy,
una verdura que se fermenta con
salsa de cayena). El conjunto se

espolvorea con ajo negro picado "

y un poco de aceite de sésamo,
de sabor ligeramente ahumado.
Precio 3 €.

Y

durante un dia en salsa de soja,

Jamoén a cuchillo

AMBIGU
VITORIA
Direccion Plaza de la Ciudadela,

2. Teléfono 945141321.
La barra La ensaladilla.

Dicen los expertos que corta-
do a mano se pueden apreciar
mas sabores en un buen pata
negra. En el Ambigt son ex-
pertos en el temay cortan el
jamon ibérico a cuchillo, ofte-
ciendo a sus clientes un pintxo
de esta delicia del cerdo que
se degusta de un bocado so-
bre un pedazo de pan. A ve-
ces, en la simpleza estd el ma-
yor tesoro, y este es uno de
€s0s €asos.

Precio 1,80 €.

Carrilleraibérica

CORINTO Y ORO
BILBAO

Direccion Maestro Garcia Rivero,
3. Teléfono 944411245.

La barra Brocheta de patata y
pulpo sobre salmorejo y
vinagreta.

Sobre una pizarra se pone la
carrillera de cerdo ibérico gui-
sada con cebolla, zanahoria y
vino tinto. A uno de los lados
de la pizarra, para acompanar,
se vierte una ligrima de puré
de hongos y patata. En el otro
lado van unos frutos rojos (fre-
sa, frambuesa y grosella) ca-
ramelizados. Lo mas impor-
tante es que la carrillera sal-
ga tan tierna que se deshaga
enlaboca.

Precio 4 €.

Coctel y zamburiiias

LA VERMUTERIA
VITORIA
Direccion Zapateria, 4.

Teléfono 654154715.
La barra El bocado vegetal.

Blasco Ibafez escribi6 la no-
vela, pero fue gracias a la pe-
licula de Rodolfo Valentino
que un barman se inspiro y
cre6 en 1930 el coctel Sangre
y Arena. Whisky, licor de ce-
reza, vermut dulce y zumo de
naranja. Y en La Vermuteria
de la Zapa lo acompanan con
unas exquisitas zamburifas,
servidas en base de parmesa-
no con espuma de mojito. El
combinado es una auténtica
delicia.

Precio 5 €.

Pulpo alaplancha
sobre patata
confitada

LEPANTO

BILBAO

Direccién Pedro Eguillor, 2.
Teléfono 944166256.

La barra Alcachofa crujiente con
yema de huevo de codorniz.

Se emplata patata de Burgos
confitada con cebolla dulce y
pimientos verdes de Tudela.
Encima va el pulpo pasado por
la plancha -se retira cuando
estd dorado- con unas gotas
de aceite de oliva. Se termina
con sal negra del Mediterra-
neo y un toque de pimenton
picante. Para decorar, se vier-
te en un costado del plato la
salsa romescu, hecha con to-
mate, ajos, pimiento verde y
almendra.

Precio 4,90 €.

:: PEDRO URRESTI, JORDI ALEMANY Y RAFA GUTIERREZ

(press (G

Printed and distributed by PrassReader

)




