VINOS QUE
QUEZAY

Sardonianoesunabo-
dega al uso, empezando porla
singularidad de sus vinos, por
el hecho de encontrarse ubica-
daen la denominada’millade

oro’ de la Ribera del Duero,

aunqueno estdincluidaen el
Denominacion, asi como porla ‘filosofia’y el méto-
do aplicado ala plantacién, cultivo, poda, vendimia
y elaboracidn de sus caldos de altagama QS y Q52
por parte del director técnico de laexplotacidn,
Jerdme Bougnaud, reputado endlogo francés, origi-
nario de la emblemética ciudad de Cognac y vincu-
lado alabodega riberefia desde sus origenes, asi
como por el danés Peter Sisseck, asesordelasbo-
degas Dominio de Pingus y Hacienda Monasterio.

Hechaslas presentaciones, los vinos de Quin-
ta Sardonia son elresultado de una compleja
simbiosis entre la tierra y el clima, buscando en
todo momento el equilibrio entre el ecosistema,
la diversidad bioldgica y el entorno natural, y fa-
voreciendo asila creacidn de un producto que
contiene y transmite, en palabras de Bougnaud,
welcardcter de la finca, la mineralidad y comple-
jidad de Ia tierraenlaque, afio tras afio, sedesa-
rollalavifias.

Entodo este procesola fertilizacion del suelo
ad quiere también una importancia esencial, recu-
rriendo para elloa la utilizacidn de compost de
elaboracién propia, que preserva la cubierta vege-
tal, ademas derealizar tratamientos con plantas
medicinales y favorecer la biodiversidad de micro-
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DIRanismos einsectos. [gualmente, tanto durante
la plantacién como en la recoleccidn dela uva se
respetan los distintos ciclos de la Luna.

EL SUELO considerado comoun OTganismo
vivo, la pluralidad y riqueza del terreno caracte-
ristico de Sarddn de Duero incluye suelos calca-
reos (determinantes para lograr un vinocon un
mayor cardcter y personalidad) margas (rocamds
o menos dura, de color gris y compuesta princi-
palmente de carbonato de cal y arcilla en propor-
ciones casi idénticas) y tierras de coluvidn (can-
tos de pequefio y mediano tamafiode cuarcitas,
pizarras y areniscas).

Elaborados fundamentalmente con la varie-
dad tinto fino, uva noble nacional por excelencia,



EN EL MUNICIPIO VALLISOLETANO DE SARDON DE DUERO, A MEDIO KILOMETRO DEL CAUCE DEL Ri0
QUE LE PRESTA SU APELLIDO Y A UNA ALTITUD MEDIA DE 750 METROS, CONSIDERADA EL LIMITE DE
CULTIVO, SE LOCALIZAN LOS VINEDOS DE LA BODEGA QUINTA SARDONIA, EXPLOTACION QUE TOMA
~ COMO PUNTO DE PARTIDA LOS PRINCIPIOS DE LA BIODINAMICA, O CIENCIA DE LAS FUERZAS
j SalZ VITALES, Y QUE ABARCA HASTA ONCE PAGOS DIFERENTES, TOTALIZANDO UNA SUPERFICIE
texto DE 20 HECTAREAS. ESTA BODEGA, CONSTRUIDA EN 2003, FUE ADQUIRIDA EL PASADO ANO
' POR EL GRUPO VITIVINICOLA GALLEGO TERRAS GAUDA, COMPANI CON UNA DILATADA
qéunta ACTIVIDAD EN LAS DENOMINACIONES DE ORIGEN RIAS BAIXAS Y BIERZO, Y PROPIETARIA
SAICOINIA  raMBIEN DE UNA PLANTA DE CONSERVAS VEGETALES.

fotos

Los vifiedos de Quinta Sardonia prosperan en terrenos calcareos situados a unos 700 metros
de altitud. Durante la poday lavendimia se tienen en cuentalos ciclos de la Luna Ademas de
la variedad tinto fino, también se cultivala cabernet sawvignon, syrah, petit verdot y malbec.

de gran finura y muy aromética, lo que proporcio-
navinosde grancalidad y prolongado envejeci-
miento gracias a su escasonivel oxidativoe, los cal-
dos de Quinta Sardonia también contienen uvas
de otras variedades en distintas proporciones, co-
mo es el caso de lacabernet sauvignon, syrah,
petit verdot, cabernet franc y malbec.

El resultado, sin entrar en catas para especia-
listas, esun vino muy potente, de color cereza os-
curo, afrutado. amoso, con toques deroble y ele-
vadagraduacion (rondalos 15 gradosen el caso
del Q5 2007, valorado con 94 puntos sobre 100
en la prestigiosa Guia Pefiin 2011).

Porlo querespectaalas instalaciones dela
firma, cabe destacar que la sala de vinificacidn
alberga depositos deacero inoxidable de 10.000

litros de capacidad, mientras quela sala de crian-
za dispone de calefaccidn por suelo radiante para
un mejor control de la temperatura durante la
fermentacidn del vino, proceso que se realiza en
barricas nuevas deroble francés.

EL CLIMA Teniendo en cuenta que el agua
esun factor clave para conseguir la correcta mi-
neralidad de la planta y dado que lazona donde
se localizan los vifiedos de Quinta Sardoniare-
gistranormalmente un régimen de precipitacio-
nes muy bajo, el director técnico de la explota-
cién recurre a la biodindmica con el propdsito de
gue la planta succione el liquido elemento. Asi,
aplicandola técnica delapoda equilibrada, la ra-
iz se extiende verticalmente aportando elagua y

lamineralidad deseada directamentealauva,lo
gue a suvezevita la utilizaddn del riego.

PREVISIONES = Grupo Terras Gauda prevé
incrementar un 40 por ciento sus ventas de Quinta
Sardonia, destinando ala exportacidn casila mitad
de su produccidn, con Rusia, China, Corea, Filipinas
y Cuba como nuevos mercados y consolidando su
presencia en EEUU, Canadd, Brasil, Japdn, Austra-
lia, Suiza y Dinamarca. El vino (5, el bugque insignia
de la bodega riberefia, ha sido elegido porlas presti-
giosas publicacionesnorteamericanas Wine Specta-
tory Wine Advocate como uno delos mejores tintos
de Espafia. Gracias a suexpansioninternacional, la
farturacion global del Grupo credd un n53 por ciento
durante2011, pasando de 2, 1millones all.4.



