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CONSULTA NUESTRAS

ULTIMAS OFERTAS

Un estudio del CSIC senala
que Al-Andalus fomento el
cultivo de la vid
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Grabado de una vina andalusi del siglo XVI.

Un grupo de investigadores descubre nuevas técnicas de poday
propagacion de la vina utilizadas entre los siglos X y XIV gracias al
Estudio de Tratados Agricolas Andalusies

El estudio de tratados agricolas y botanicos de autores andalusies redactados entre finales del
siglo X y mediados del XIV ha demostrado la existencia en al-Andalus de técnicas de mejora
de cultivo de la vid, en concreto métodos de poda y propagacion, novedosas con respecto a
otras regiones vitivinicolas peninsulares. Un equipo multidisciplinar coordinado desde la
Escuela de Estudios Arabes (EEA) del CSIC, compuesto por filélogos, agrénomos y botanicos,
en colaboracion con las Universidades de Cordoba y Granada, han editado, traducido y
analizado en profundidad ocho tratados agricolas arabes junto a obras de caracter botanico,
tanto manuscritas como impresas, que han permitido ampliar el conocimiento que se tiene de
este cultivo ancestral y las técnicas aplicadas, segtin ha informado el CSIC a través de una
nota de prensa.

“La importancia de la viticultura dentro de la agricultura d llada durante el periodo
andalusi es un hecho indiscutible”, explica Expiracion Garcia, investigadora de la Escuela de
Estudios Arabes del CSIC. “En las obras que analizamos, la vid es el cultivo al que se dedica
una mayor atencién y extension, porque, como argumentaban en el siglo XI, es facil de
cuidar y su época de plantio es muy amplia”, anade. La vid y la elaboracion del vino se



introdujeron siglos antes en la cuenca mediterranea y, por tanto, en la Peninsula Ibérica
desde el area siro-palestina, donde existia una antigua tradicion. Investigaciones
arqueologicas del CSIC sitian la produccion y consumo de vino en estas zonas en la Edad de
Bronce, ya desde el I11 y IT milenio anterior a nuestra era.

En concreto, el analisis desarrollado por la EEA ha revelado la existencia de diferentes
técnicas de poda de formacion y de fructificacion, muy detalladas en los tratados agricolas
arabes de esta época con respecto a obras de autores grecolatinos. Los investigadores han
llegado a la conclusion de que en al-Andalus se realizaba una poda de fructificacion
dividiendo las vides en tres grupos de acuerdo con la extension de la poda: las de poda larga
(melar y blanca); de poda corta (negra y repleta de racimos compactos) y la intermedia
(jalladi o jallaw?i). Incluso algunos tratados redactados en el siglo XI referencian la existencia
de una poda especial destinada a las pasas.

Asimismo, la investigacion ha dejado al descubierto que los agronomos andalusies utilizaban
un proceso continuo de mejora de la produccion mediante el injerto de variedades mas
selectas sobre los pies mas deficientes. Con el objetivo de aportar nutrientes, utilizaban como
abono cenizas y cornamentas de rumiantes y, como proceso fitosanitario, los autores arabes
hablan de una técnica llamada empolvado que consistia en la aplicacion de materiales finos
(tierras, estiércol y cenizas) directamente sobre la planta. Esta practica, exclusiva de al-
Andalus, posiblemente se realizaba como técnica para combatir el insecto Lobesia botrana o
polilla del racimo.

Los tratados analizados recogen frecuentes referencias a plantaciones en regadio, cuando la
vid es un cultivo tradicionalmente asociado al secano. Este hecho apoyaria la idea de la
existencia de plantaciones dedicadas exclusivamente a la produccion de uva para el consumo
como fruta fresca. Generalmente dispuestas en emparrados para crear bovedas vegetales con
una finalidad productiva y ornamental, los vestigios de estas plantaciones son evidentes hoy
en dia en los carmenes (del arabe karm, vina) o fincas situadas en el Albaicin, barrio
granadino de tradicién morisca, configurando su paisaje.

En los margenes de la ley

Pese a que las obras agricolas andalusies solo aluden a la preparacion de mosto, arropes y
vinagres, los investigadores de la Escuela de Estudios Arabes han constatado que el consumo
de vino no era inusual, sobre todo en ambitos marcados por la marginalidad o por su
exclusividad. “Los cristianos eran quienes comercializaban el vino, que se consumia en
espacios privados, en fiestas y reuniones de caracter muy diverso. Sobre ello, ha profundizado
Manuela Marin, investigadora del CSIC en Madrid ahora jubilada, y autora de la obra En los
margenes de la ley: el consumo de alcohol en Al-Andalus®, explica Expiracion Garcia.

Para las escuelas juridicas islamicas, el consumo de vino era una transgresion, pero también
un delito castigado con penas de azotes. No obstante, los juristas andalusies interpretaban
que el consumo privado era una eleccion individual, mientras que beber en publico constituia
un escandalo inaceptable. “En niveles altos de la sociedad, principes, aristocratas y soberanos
mantenian un discreto consumo de vino en las llamadas tertulias de bebida, de acuerdo a
una etiqueta establecida. De estas reuniones, que se celebraba en la parte privada de las
residencias, el pecador daba cuenta inicamente a Dios. Por el contrario, en ciudades como
Cordoba y Sevilla, donde era habitual el vino en tabernas y alh6ndigas, las autoridades
perseguian a los bebedores para ejercer un control de las ‘gentes de mal vivir' y de sus
costumbres libertinas”, subraya Manuela Marin en En los margenes de la ley.

Las conclusiones de estas dos lineas de estudio se recogen en la exposicion del Jardin
Botanico de Madrid (RJB) La Vid, el Vino y el CSIC que ha recibido mas de 18.000 visitas.
La muestra se aproxima a la investigacion cientifica del sector vitivinicola desde una
perspectiva multidisciplinar, demostrando su trascendencia a nivel econémico, social y
cultural.

El CSIC, que genera el 20% de la produccion cientifica nacional, es la institucién con mayor
porcentaje de transferencia de resultados al tejido productivo, tal y como se puede corroborar
en esta exposicion, que cuenta con la colaboracion de g bodegas: Terras Gauda, Vega Sicilia,
Marqueés de Riscal, Grupo Estévez, Freixenet, Abadia da Cova, Borsao, Alto Moncayo y
Lustau y la Plataforma Tecnologica del Vino.



