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La Canada PX

Menor eleganciay
mayor naturaleza
que otros de su
misma especie
(pedro Ximénez),
Sobresaliente
astructura, gran
poderio en boca
Aunguie mon or
dulzura. Uno de
los prandes de la
2004,

Puntos: 94, Precio:
35 euros. Origen:
0.0, Montilla,
Variedad; padro
ximénez. Bodega:
Pérez Barquero.
Montilla (Cordo-
ba). 1ul: 957 65 05
00, vy, peres-
barguero.com

Alvear Px
Dulce Viejo

I'eso frulal y nolas
de chocolate,
como si fuese el
posire mas
exiquisilo, Nalura-
leza, uha vida
concebida para
dar felicidad a
todos los gue le
rodean. Puntos:
95, Precio: 20-25
earos. Origen: D.O.
Monlilla. Varie-
dud: pedro
ximénez. Bodega:
Alvear. Montilla
{Cdrdobaj, Tel: 957
650 100 www.al-
veares

SEMANA SANTA

JUANTERNANDEZ-CULSTA

o5 hemos inclinado por
Ncslos vinos leniendo en

cuenta su calidad. su origen.
¥ sUs predios, sungue aulpuncs les
puedan parecer excesivos. Y
tendran también razan Por
supLesta, por eicima de estas
razemes osld ofra mucho mas
importante: creemos qUe son Vinos
quie gustaran atodos o casi todos.
PPor parsjas, vinos de la Tierra de
Castilla Ledn, Malaga, Méntrida
(Toledol. Montilly (Cordobal v Toro

Vinos de pasion

Buscamos en algunos de los destinos preleridos por
los espanoles para scguir 1os pasos de la Semana
Santa. Para combinar lo divino y lo humano

:::/.FI maral. [11](.‘ [‘.OI"I'[‘..‘{[JOI'I\‘l[‘.ﬁ a
ronas de Espafaconun
reconocido fervor por la Semana
Santa, Las elaboraciones escogidas
de Castilla v Ledn {sin
Drenuminacién de Origen)
perrenecsn a bodegas muy
praximas a la cindad de Valladolic,
comn son Tudela de Duern y
Sarddn de Duero. ¥ los dos de Toro,
aungue uno pertenece a la
provincia de valladolid, ¢stdn muy
proximos canto al citado Toro
CUTTID 3 ZEITOT,

La Vina
Escondida

La garnacha mas
elegantey sahrosa
a la ve7. Creo que
lo mejor de lo
mejor hecho por
esta hadaga que
triunfa con esla
vuricdad de uva.
Puntos: 4.
Precio: 2530
BUroS.

Afiada: 2010.
Origen: Do,
Méntrida.
Variedad: garna-
cha.

Bodega: Canopy.
Toledo. Tel: 619
244 878,
wwwhodegasca-
nopy.com

Arrayan
Premium

Lino do osos vines
Cue necesita
doma para salir
adelunie. Ya
domado, crecerd
imas dentro del
magnilico equili-
larin que empieza
a poscer. PUntos:
93. Procio: 30
euros. Afada:
2009, Origen: D.O.
Ménlrida. Varie-
dades: cabernel
sauvignon,
merlot, petit
verdot v syral.
Bodega: Arraydn.
Santa Cru7 del
Retamar (Toledo).
Tel; 916 663 131,

Quinta
Sardonia

Todavia no esid
punto yya suma
wna gran catego-
rid. [0 unos pocos
meses vivird
arriba, arriba.
Puntos: 94,
Precia; 3035
curos. Afiada:
2009, Origoen: Vinn
dela Tierra de
Castilla y Leon.
vuriedad princi-
pul: Lempranillo.
Bodega: Quinta
Sardonia, Sardén
de Duere (Valla-
dolid). Tel: 983 032
BRI wwwiteriras-
gauda.com

0 1 euros. Afada:
\.’%.‘ 2011. Origen: Vino
MAURO | delaticrrade
i Custilla v Leon.
Variedades:
k. tempranillo y

Pintia

Nos quedamos con
la aflada 2008, que
esta aun enel
mercado, entre la
retirada del 2009y
1a llegada del 2010
en otono. Excelen-
Lg, siecmpry
elegancia. Puntos:
94. Precio: 25-30
euros, Afada;

2008, Origen: DO, b
Tore. Variedad:

PINTI

tinta de tara.
Bodega: Pintia
(Vega Sicilia). San
Romin de Hornija e S0
(Valladelid). Tel: S s
QB3 BE0 147 =
wiww.hodegaspin-
Lig.com
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| Numanthia.

Numanthia

Creo gue el mejor
Numanthia gue he
probado hasta
ahora, aungue con
la sabiduaria de su
responsable es
complicado afir-
marly, Purez
genial. Poderio. Y
con tempo para
elevarsa mas.
Puiitos: 96, Precio;
In-35 eurns. Afiada:
2010, Origen: O,
Toro. Variedad:
tinta de toro.
Hodoega:

Valdelinjas (Zamo-
ra). Tel: 980 699 117,
WWW.I-

manthia.com

Jorge Ordoincez
N* 2 Victoria

Trescoe intenso, con
una mezcla de
sonsaciones de
manzana recicn
pelada, cascara de
naranja, polen y
hierbus wromilicas.
Concentrado, algo
graso. Impactante.
Necesario probarlo.
Puntos: 91, Precio:
20-25 eurns. Aflada:
2011, Origen: THO.
Malaga y Sierras de
Mialuga. Variedad:
muscalel. Bodega:
Jorge Ordofez. Vélez
(Malaga). Tel: 952
S04 706, Www.jor-
wseordones es

Mauro

Excitante, sabro-
S0, purn cquilibrin
pese 4 encontrar-
nos ante una
aiiada complicada
en muchos silios.
Todla la calidad,
IMAS alin glie en
tiempos anterio-
res. Puntos: 94,
Irocio: 25-30

syrah, Bodega:
Maure. Tudela de
Triero (Vallado-
lid). Tel: 983 521
972, www.bode-
AN AN TOC0m

MR

Fruta, haturaleza,
linura. Un gran
moscatel que no
cmpalaga y &i
cnamora. Muestra
excelente de los
vinos delazona de
Milagy conuna
gran relacion
calidad-precio.

Puntos: 91, Precio;

15-20 enros., Anada:
2010, Origen: ThOL
Mialaga v Sierras de
Malaga. Variedad:
moscalel. Bodoga:
Telme Rodriguey.
Lanciego {Alava).
Tel: 945 628 315.
www.telmorodri-
EEFAT O |



