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Desde hace tres afios Casa Lucio (Palencia)
luce un espacio renovado en un Gastrobar en el
que ofrece una cocina versatil
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Cueva de Ra es el nombre bajo el cual Raquel
Diaz comercializa 5.000 kilos de cecina de
vaca al afio en Castrillo de la Reina (Burgos)
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Ascenso al Pico Aguila (2.045 m.) en una ruta
por la Sierra de Béjar, en Salamanca, que parte
desde la localidad de Candelario
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EI grupo vmlcoia Terras Gauda,
uno de los mas importantes del
pais, extiende su poderio desde
la Denominacion Rias Baixas
hastala Ribera del Duero
pasando porel Blerzu y Ia RID]a
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GRUPOS BODEGUEROS

DELATLANTICO
HASTA LA

MESETA

La empresa gallega Terras Gauda aglutina

vinos de caracter en cuatro de las zonas
vinicolas més prestigiosas del pais. En la
Ribera del Duero elabora Quinta Sardonia

POR H.MARTIN

™

n las inmediaciones de la loca-

lidad vallisoletana de Sardén

de Duero hay un rincon donde
sus gentes hablan con acento gallego.
Es la finca perteneciente a Quinta Sar-
donia, una bodega que naci6 hace aho-
ra veinte anos aunque desde hace
ocho forma parte del grupo vitivinicola
Terras Gauda. La matriz de la firma
gallega hunde sus raices en 1989 de la
mano de la familia Fonseca en una de
las zonas mas prestigiosas de la DO
Rias Baixas, O Rosal, elaborando du-
rante su primera cosecha 37.000 bote-
llas. Hoy esta presente en la DO Bierzo
con su Pittacum y desde hace algo me-
nos de una década tiene presencia en
la Ribera del Duero con Quinta Sardo-
nia. En la actualidad comercializa bajo
estas tres etiquetas dos millones de bo-
tellas.

«Quinta Sardonia era un proyecto
que nos hacia falta, nos aportaba un
valor afiadido y una identidad, es un
proyecto que nos sumaba prestigio y
reputaciény, comenta Enrique Costas,
director general del grupo vitivinicola
-uno de los mas importantes de Gali-
cia-, que recientemente han incorpo-
rado a la firma la adquisicién de una
nueva bodega en la Rioja sumando
mas fuerza al grupo que cuenta con 80
trabajadores y tiene presencia en 60
mercados internacionales donde con-
centra el 20% de sus ventas (que se in-
crementaron un 6,7% en el pasado
ejercicio). Sus mercados de referencia
son Reino Unido, Noruega, Estados
Unidos, Suiza, Alemania y México.

Los trabajadores que cada dia acu-
den a esta finca situada en lo alto de
un paramo con unas espectaculares
vistas al valle de la Ribera del Duero
estan pendientes del calendario que ri-
ge las fases de la luna en todos los pro-
cesos del cultivo. Son las précticas que
se siguen en los procesos de la deno-
minada viticultura biodindmica, un
concepto que responde al respeto por
el entorno y la naturaleza, el de «devol-
ver al terrufio lo que nos aportay, tal y
como ellos mismos explican.

Acudimos a visitarla en una manana
soleada de una de las tltimas jornadas
de la cosecha en la que se esperan re-
coger en forno a 180.000 kilos de uva
procedente de vifas plantadas en vaso
en pequenas parcelas seleccionadas
por su pureza y el buen hacer de los vi-
ticultores. Se muestran satisfechos con
una campafia en la que, a pesar de la
irregularidad meteoroldgica, se estd
manteniendo una buena acidez en la
uva.

La esencia de esta filosofia porla que
apostaron decididamente desde la fun-
dacion de la bodega en 1998 nace del
pensador Rudolf Steiner quien entien-
de que todo lo que viene de la tierra tie-
ne que volver a ella después del proce-
s0 de produccion. Una praxis que res-
ponde a la concepcion de la naturaleza
desde un punto de vista energético,
ecoldgico y espiritual.

«Aqui no usamos herbicidas, ni in-
secticidas, ni nada que termine en -
ida», resume Christian Rey, director
enoldgico de Quinta Sardonia, quien
prosigue en su discurso al explicar lo

y

de interpretar el suelo como un ele-
mento vivo, de conectar el suelo con el
equilibrio de la planta con todo el en-
tornow, dice 1a nariz de la bodega. Naci-
do en las Rias Baixas, un lugar donde
el mar deja impronta en el caracter de
sus gentes, asegura que esa circunstan-
cia le ha marcado en toda su carrera:
«Siempre me ha maravillado la influen-
cia de la luna sobre las mareas». De es-
ta manera, segtin explica, no es lo mis-
mo podar una vifia con una luna ascen-
dente que descendente. «Todas estas
energias nos afectan a nosotros, a la
plantas, al entorno en definitiva.

Fueron pioneros en lanzarse por es-
ta forma de entender la viticultura. Los
veinte vendimiadores se concentran en
la finca separada en mini parcelas en
busca de la madurez aromatica y la pre-
servacion de la acidez natural. El terre-
no estd enclavado a 840 metros de alti-
tud y a 400 metros del rio Duero, en
una posicién estratégica que le hace
resguardase de las heladas. Aunque
no esta adscrita a la denominacién
de origen Ribera del Duero, la vin-
culacién de Quinta Sardonia ha sido
muy estrecha en estas dos décadas
de historia de la bodega.

Durante esta jornada de otofio espe-
ran recoger de forma manual en esta
jornada 20.000 kilos de uva. La belleza
del entorno se enriquece atin mas si ca-
be durante estos dias con toda la amal-
gama de colores que sacan las diferen-
tes variedades de uva en esta época.
Todo se realiza de forma manual ex-
ceptuando algunas tareas en el suelo

que supone la biodindmica. «Se trata

donde se emplea el uso del tractor. Se
trata de un proceso donde se recupe-
ran las raices mds ancestrales en el cul-
tivo de la vid, huyendo de cualquier ti-
po de intervencionismo. «Usamos ex-
tractos naturales para curar las plan-
tasy, enfatiza Christian Rey.

VITICULTURA BIODINAMICA

La filosofia por conservar la pureza del
terroir ha estado presente desde el na-
cimiento de la bodega vallisoletana en
1998 y les ha llevado a apostar por un
exigente modo de trabajar la vina, el
suelo y cuidar el entorno. Este concep-
to de cultivar la vid y elaborar el vino
va mis alli de lo que conocemos como
vinos ecologicos.

«El equilibrio es nuestra palabra mé-
gica. Biodinamico busca el equilibrio
de una forma natural», apostilla el di-
rector enoldgico de Quinta Sardonia.
Se trata de un concepto més extremo,
tal y como ellos mismos explican. «No-
sotros vamos mas alld, con productos
completamente naturales». De esta ma-
nera en la bodega se busca la sostenibi-
lidad ambiental, no anaden levaduras
ni encimas porque si no «los vinos per-
derian identidad y expresion». Es una
busqueda por la autenticidad llevada al
extremo.

En el terrufio de Sardon se concen-
tran siete variedades en 15 suelos dis-
tintos: tinto fino, caberbet sauvignon,
cabernet franc, malbec, merlot, syrah
y petit verdot. Con ellos se consigue
«ensamblar», como ellos mismos di-
cen, sus elaboraciones: tres vinos con
tres estilos y personalidades diferentes
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entre los que se encuentran los vinos
de alta gama ‘Quinta Sardonia’ (de sue-
los caledreos) y ‘“QS2’ (suelos de mar-
gas que dan como resultado vinos mas
finos, menos potentes y estructurados
que los calcireos), a los que se suma
‘Sardén’ (procedente de suelos de arci-
lla y arena en los que colaboran tam-
bién con cuatro agricultores de la zo-

8 na), un vino que lanzaron al mercado

en 2016 dirigido a un consumidor que
elige tintos mas frescos, arométicos y
frutales.

Lavina se abona con compost de ela-
boraci6n propia, lo que evita la utiliza-
cién de compuestos externos y contri-
buye a la conservacién del medio am-
biente, a disminuir el impacto derivado
de la propia actividad y a la vez, man-
tienen intactos sus componentes aro-
méticos de las variedades. También se
preserva la cubierta vegetal del suelo,
conservando las plantas y flores que,
de modo natural, extienden a lo largo
de més de 20 hectdreas de vinedo pro-
pio. La mineralidad y complejidad de la
tierra potencian la fertilidad del suelo
mediante procedimientos naturales y
propician el desarrollo natural de la vi-
fia. Esta exigente practica de la viticul-
tura parte de la importancia de la salud
del terreno, se basa en la prevencion,
evitando un importante nimero de in-
tervenciones en el vinedo, lo que re-
dunda también en una mayor preser-
wvaci6n del entorno al reducirse las emi-
siones de dioxido de carbon ala atmos-
fera.

El tiempo de crianza es de doce me-
ses, seis meses aproximadamente en

barricas de roble francés de dos vinos y
posteriormente, en foudres de 1.200 li-
tros, huevos de hormigén y depdsitos.
No se clarifica para garantizar su pure-
za.

Esta nueva concepcion de entender
los vinos en las que se busca el equili-
bro de una forma totalmente natural es
cada vez mas demandada en el exte-
rior. Dinamarca, Suiza, China o Esta-
dos Unidos son algunos de los lugares
a donde van a parar sus vinos biodina-
micos de Quinta Sardonia. E1 75% de la
produccion de la bodega se destina a
las exportaciones. En el veinte aniver-
sario de la bodega el balance por esta
apuesta por lo natural es mas que satis-
factorio. El volumen de ventas interna-
cionales experiment6 un crecimiento
en el tltimo ejercicio del 15%.

VINOS CON SELLO BERCIAND

Desde el ano 2002 1a prestigiosa firma
gallega cuenta con presencia en la De-
nominacién de Origen Bierzo gracias a
Pittacum. Situada en Arganza, la bode-
ga creada en 1999 dispone de 200 par-
celas repartidas en 40 hectéreas de vie-
jos vifiedos en el cinturén montafioso
del Bierzo, cuna de vinos ligados al te-
rrufio del que procede la variedad men-
cia, creados bajo 1a premisa de trans-
portar a quien los cata a su lugar de ori-

gen.

«Son mencias muy diferentes a los
gallegos», comenta el director comer-
cial de Terras Gauda, Enrique Costas
quien recuerda cémo el grupo se lan-
26 a comprar parte del accionariado
de la bodega berciana tras catar sus
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Trabajadores de
Quinta Sardonia
seleccionando la

uva que ha sido
recogida

manualmente. /
PABLO REQUEJO

vinos en la Feria Alimentaria. «<En Te-
mras Gauda nos interesan los proyec-
tos y las personas y con Pittacum nos
enamord su historiay.

Los vinos elaborados en Bodegas
Pittacum nacen de vifiedos que han si-
do minuciosamente seleccionados
después de un estudio largo y profun-
do, en el que cobran especial relevan-
cia el conocimiento exhaustivo de ca-
da parcela y el respeto a las generacio-
nes precedentes. Esto se traduce en
un cuidado excepcional del terreno.

Bajo la direccién y supervisién del
director enolégico, Alfredo Marqués,
Bodegas Pittacum comercializa anual-
mente 290.000 botellas de su portfolio
de vinos de singularidad acentuada:
Pittacum Barrica, Petit Pittacum, Val
de la Loba, Pittacum Aurea y La Prohi-
bicién. En el tltimo ejercicio ha expe-
rimentado un crecimiento del 11%, que
en el exterior ha alcanzado el 22% con
un nivel de exportaciones que supone
€l 40% de la produccién total. Los prin-
cipales mercados internacionales son
China, Suiza, Brasil, Canadd y Reino
Unido.

El grupo gallego ha incorporado en
2018 una nueva bodega de la DO Rio-
ja respondiendo a «un viejo anhelo»
con una finca de 110 hectéreas de su-
perficie que contribuye a mejorar la
competitividad global del grupo y a al-
canzar nuevos segmentos de mercado.

La firma Terras Gauda mira al futu-
ro dentro de un plan a cinco anos don-
de la I+D+i seguiré siendo una de las
sefas de identidad del gigante del vino
gallego.
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 RIAS BAIXAS

VARIEDADES: 70%
Albarifio, 22% Caifio y
8% Loureiro. El albarifio
contribuye a la mez-
cla con sus aromas
frutales y volumen
en boca. El loureiro
proporciona buena
intensidad aromatica
floral y el caifio le
ofrece a la mezcla
aromas de frutas
exoticas, balsamicos
y lo mas importante,
gran estructuray

singularidad.
TERRAS  PRODUCCION:
GAUDA 915.000 botellas.

CATA: Vino intenso y
placentero con un largo final de
boca. Las sensaciones gustativas
son un claro reflejo de la excelente
anada de 2017. Se trata de un alba-
rifio de gran complejidad que mari-
da a la perfeccidn con mariscos,
cocina asidtica, carnes blancas o
arroces.

BIERZO

VARIEDADES: 100%
Mencia.

PRODUCCION:
180.000 botellas.

CATA: Las faldas del
cinturdn montafioso
sobre las que se cul-
tivan las vides en la
comarca berciana
dan lugar a vinos de
color intenso, nariz
elegante procedente
de frura negra madu-
ra, especias, tabaco,
L mineral. Las sensa-
PITTACUM  Ciones que tranmite
nos transporta a sus
origenes. Casa perfectamente con
carnes a la brasa o estofada, guisos
con legumbres y tamhién para
acompaiiar a embutidos y quesos.

RIBERA
DEL DUERO

VARIEDADES: 69 %
Tinto fino,
25 % Cabernet
Sauvignon, 5 %
Merlot, 1% Malbec y
Syrah.

PRODUCCIGN:
18.200 botellas de
0,751. y 800 mag-
num.

CATA: Es el producto
estrella de la bodega,
sigue los principios de

la viticultura biodina-

mica. Los racimos

han sido selecciona-
dos durante todo el verano hasta su
entrada en la bodega. Vino comple-
jo, elegante, singular, muy expresi-
vo, con notas terrosas de tomillo,
romero y especias procedente de
suelos calcdreos y pequefias apor-
taciones de suelos de yeso. Perfecto
para asados de la zona.

QUINTA
SARDONIA




